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HVORFOR CHILLERS
FREM FOR
KOLESKABE?

Chillers og kgleskabe er meget ens, men med den vigtige forskel, at
koleskabe kun daekker positive temperaturer (+2/+12 °C), mens chillers ogsa
daekker negative temperaturer (-5/+12 °C).

Det udvidede temperaturomrade ggr chilleren fleksibel i professionelle
kokkeners dynamiske miljger.

MAXI SKABE

Driftssikre chillers og frysere til professionelt brug

| restaurantkgkkenet er tempoet hgjt og
kravene store, sd kgleudstyret skal vaere
palideligt, effektivt og nemt at handtere
— hver dag.

Vores Maxi-serie er designet til

at klare de hardeste betingelser

i professionelle kakkener, hvor
driftssikkerhed, holdbarhed og hgje
krav til temperaturstabilitet er en
ngdvendighed, selv med hyppige
dgrabninger.

Hvert skab er blevet grundigt testet, s
vi ved, hvad det kan modsta. Saledes

er vores dgre for eksempel testet til at
kunne abnes mere end 800.000 gange,
hvilket svarer til mere end 15 ars brug,
uden problemer.

Standard

- Rustfrit stal indvendigt og udvendigt

- 3eller 4 tradhylder

- Vendbar, hgjrehaengt dgr med selviuk
og las

- Praktisk fodpedal til at abne dgren
(gzelder ikke 690 Standard)

- Justerbare ben (135/200 mm) eller hjul
(128 mm)

Med lave driftsomkostninger,
fremragende temperaturstabilitet og et
innovativt design, der ggr renggringen
nem, tilboyder G* Maxi-serien effektivitet
og tryghed til dit kgkken og dit personale.
Den er ideel til restauranter, storkgkkener
og andre miljger, hvor ydeevnen ikke ma
kompromitteres.

Maxi-serien omfatter frysere og Kgleskabe
med udvidet temperaturomrade - Vi
kalder dem chillers.

Alle skabe har et unikt integreret handtag
i fuld leengde, afrundede hjgrner,
magnetiske aftagelige teetningslister pa
dgrene, LED-belysning og selvlukkende
dgre med las som standard.

Uden tvivl nogle af de mest robuste og
palidelige chillers og frysere pa markedet,
perfekt tilpasset til intensiv professionel
brug.

Tilvalg

- Tradhylder eller perforerede hylder i rustfrit stal

- Hgjre- eller venstrehaengt dgr

- Alternative ben- eller hjulstgrrelser

- Alternative hyldestgtteskinner, sa skabet kan
tilpasses andre bakkestgrrelser

- Produkterne fas ogsa til remote-installation med
CO2 eller andre kglemidler

- Remote-produkter kan fas med ‘hygiejnetag’ og
genfordampningsbakke monteret i bunden



Maxi 700 Plus

Med sin unikke stgrrelse er Maxi 700 Plus designet til kgkkener, hvor der er brug for et

dybt skab. Det saerlige mal giver plads til to standard GN 1/1-gastobakker i dybden. Det er
designet til kgkkener, der har brug for en opbevaringslgsning, hvori man kan kombinere
bade hylder og bakker.

MAXI C700 PLUS
MAXI F700 PLUS

Maxi 710 Twin

GN1/1

GN 1N

CHILLER ” FRYSER
MODEL C700 PLUS F700 PLUS
VARENUMMER 947010120 947020220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C
MAL BxD xH (mm) 700 x 909 x 2125* 700 x 909 x 2125*
ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 4 4
BRUTTOVOLUMEN (liter) 610 610
NETTOVOLUMEN (liter) 451 451
STBINIVEAU (dB(A)) 46,6 473
K@LEMIDDEL R600a R290
KBLEKAPACITET VED -10°C (W) 260 -
K@LEKAPACITET VED -25°C (W) 490
TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 144 368
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI A/235 C/408
KLIMAKLASSE 5 5
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 318 1508

* Hagjde med L1 ben: 2090 mm

Maxi 1400 Plus er et dobbelt skab med 2 dgre, hvor der kan placeres to 1/1 GN-gastrobakker
i dybden pa hver side. Ideel til kgskkener, der kraever masser af opbevaringsplads og
fleksibilitet til at kombinere bade hylder og GN-gastrobakker.

MAXI C1400 PLUS
MAXI| F1400 PLUS

GN 1/

GN1/1

GN 1/

GN1/1

CHILLER || FRYSER

C1400 PLUS F1400 PLUS
VARENUMMER 941410120 941420220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C S253C/L52C

MAL BxDxH (mm)

ANTAL HYLDER (530 x 650 mm)
BRUTTOVOLUMEN (liter)
NETTOVOLUMEN (liter)
STBINIVEAU (dB(A))
K@LEMIDDEL

K@LEKAPACITET VED -10°C (W)
K@LEKAPACITET VED -25°C (W)

TILSLUTNINGSEFFEKT (W)

ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI

KLIMAKLASSE

ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh)

* Hgjde med L1 ben: 2090 mm
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1400 x 909 x 2125*
8
1359
1050
48,6
R290

560

248

A/24]

562

1400 x 909 x 2125*
8
1359
1050
46,7

R290

877

607

C/409

2720

Maxi 510 Euro

510 Euro er designet til at opfylde europaeiske standardmal og med en bredde pa kun 600
mm passer den nemt ind i mange kgkkener.

Pa hylderne er der plads til at stille mindre beholdere side om side med en GN 1/1

gastrobakke, hvilket giver fleksible kombinationsmuligheder der passer til dine behov. Veelg

dette skab for at fa en professionel Igsning med genergs opbevaringskapacitet, uden at
tage for meget gulvplads.

MAXI
MAXI

C510 EURO
F510 EURO

Maxi 710 Twin

Maxi 710 Twin er ideelt til kgkkener der opbevarer maden i mange forskellige beholdere,
kombineret med GN 1/1 gastrobakker. Da skabet er bredt og ikke szerligt dybt, er det nemt
at fa overblik over indholdet og at na alt i skabet.

MAXI
MAXI

C710 TWIN
F710 TWIN

400x600

GN 1/
GN 1/

CHILLER ” FRYSER
MODEL C510 EURO F510 EURO
VARENUMMER 945110120 945120220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C

MAL B x D xH (mm)

ANTAL HYLDER (400 x 600 mm)
BRUTTOVOLUMEN (liter)
NETTOVOLUMEN (liter)
STBINIVEAU (dB(A))
K@LEMIDDEL

K@LEKAPACITET VED -10°C (W)
K@LEKAPACITET VED -25°C (W)
TILSLUTNINGSEFFEKT (W)
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI
KLIMAKLASSE

ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh)

* Hgjde med L1 ben: 2090 mm

600 x 859 x 2125*
4
465
34
456
R290

260

144

B/283

319

600 x 859 x 2125*
4
465
34
489

R290

402

367

D/537

1622

CHILLER ” FRYSER
MODEL C710 TWIN F710 TWIN
VARENUMMER 947110120 947120220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C
MAL BxD xH (mm) 820 x 789 x 2125* 820 x 789 x 2125*
ANTAL HYLDER (650 x 530 mm) 4 4
BRUTTOVOLUMEN (liter) 614 614
NETTOVOLUMEN (liter) 451 451
ST@INIVEAU (dB(A)) 473 492
K@LEMIDDEL R600a R290
KBLEKAPACITET VED -10°C (W) 260 -
KBLEKAPACITET VED -25°C (W) - 490
TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 144 368
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI B/26,8 Cc/427
KLIMAKLASSE 5 5
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 362 1578

* Hgjde med L1 ben: 2090 mm
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Maxi 650 Midi

650 Midi er specielt designet til professionelle kgkkenmiljger, hvor effektivitet og ergonomi
er afggrende. Med en maksimal hgjde pa kun 2 meter og en dybde pa 775 mm kan den
nemt placeres selv i omrader med lave lofter eller smalle gangarealer. Det ergonomiske
design sikrer nem adgang i travle kgkkener, og med kompressoren placeret under skabet,
er den laveste indleesningshgjde hgjere end pa andre skabe. Det er dermed nemmere at na
ting nederst i skabet, nemt og effektivt.

MAXI
MAXI

Ce50 MIDI
F650 MIDI

GN1/1

GN1/1

Maxi GR650 Midi Display
Midi-kgleskabet med glasdgr er det ideelle valg til travle kgkkener. Det er udstyret med

fire tradhylder i rustfrit stal, og med kompressoren placeret i bunden, foregar indleesning i
en brugervenlig hgjde. Skabets bredde sikrer nem adgang til dine madvarer, og glasdgren
giver et hurtigt og klart overblik over indholdet uden at skulle dbne den. En praktisk lzsning
til effektive arbejdsgange i kgkkener med begraenset plads.

MAXI

GR650 MIDI

DISPLAY K@LESKAB

CHILLER || FRYSER
MODEL C650 MIDI F650 MIDI
VARENUMMER 946510121 946520221
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C
MAL BxDxH (mm) 820 x 775 x 2000 820 x 775 x 2000
ANTAL HYLDER (650 x 530 mm) 4 4
BRUTTOVOLUMEN (liter) 603 603
NETTOVOLUMEN (liter) 452 452
ST@INIVEAU (dB(A)) 456 48,5
KBLEMIDDEL R290 R290
K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 410 =
K@LEKAPACITET VED -25°C (W) = 499
TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 234 398
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI B/275 C /469
KLIMAKLASSE 5] 5
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 3719 1725

DISPLAY K@LESKAB

GN 1/

MODEL
VARENUMMER

TEMPERATUROMRADE

MAL B x D x H (mm)

ANTAL RUSTFRI STALHYLDER (650 x 530 mm)
BRUTTOVOLUMEN (liter)

NETTOVOLUMEN (liter)

ST@INIVEAU (dB(A))

K@LEMIDDEL

K@LEKAPACITET VED -10°C (W)
TILSLUTNINGSEFFEKT (W)

ENERGIKLASSE / EEI

KLIMAKLASSE

ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh)

GR650 MIDI
946570122
+2°C/ +12°C

820x780x2000

4
603
441
482
R290
410
260

E/755

1006

Maxi 1400 Plus D

Maxi 1400 Plus er et ekstra dybt dobbelt skab. Disse unikke dimensioner ggr det muligt at

bruge skabets stgtteskinner direkte med dine standard 1/1 GN-beholdere, og der kan veere to i
dybden. Skabet passer til vogne med stgrrelser op til 720 mm (B) - 907 mm (D) - 1880 mm (H),

som kan rulles direkte ind og ud. Perfekt til et kgkken, hvor du gnsker et opbevaringsskab,
der kan kombineres med hylder og bakker.

MAXI C1200
MAXI  F1200
ROLL-IN

Maxi 690 Standard

| CHILLER || FRYSER
MODEL C1200 F1200
VARENUMMER 941211120 941221220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C

MAL Bx D xH (mm)
BRUTTOVOLUMEN (liter)
NETTOVOLUMEN (liter)
LYDNIEAU (dB(A))
K@LEMIDDEL
K@LEKAPACITET VED -10°C (W)
K@LEKAPACITET VED -25°C (W)
TILSLUTNINGSEFFEKT (W)

KLIMA KLASSE

880 x 1088 x 2420

1422

1273

49

R290

1021

590

880 x 1088 x 2420

1422

1273

50

R290

1018

817

Maxi 690 Standard-skabet er ideelt som ekstra lager skab. Det har samme hgje kvalitet
og fleksibilitet som resten af Maxi-serien, men til en lavere pris. Med plads til to GN
1/1-gastrobakker i dybden pa tre robuste tradhylder, er det perfekt som ekstra lagerkapacitet.

GN1/1

GN 1/

MAX| C690 STANDARD
MAXI F690 STANDARD

CHILLER ” FRYSER
MODEL C690 STANDARD F690 STANDARD
VARENUMMER 946910120 946920220
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C

MAL Bx D xH (mm)

ANTAL HYLDER (530 x 650 mm)
BRUTTOVOLUMEN (liter)
NETTOVOLUMEN (liter)
STZINIVEAU (dB(A))
KBLEMIDDEL

KBLEKAPACITET VED -10°C (W)
KBLEKAPACITET VED -25°C (W)

TILSLUTNINGSEFFEKT (W)

ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI

KLIMAKLASSE

ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh)

* Hgjde med L1 ben: 2090 mm
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700 x 895 x 2125*
3
610
454
4b
R290

336

300

D/533

722

700 x 895 x 2125*
3
610
454
44,5

R290

339

346

D/52,22

1937



PAS GODT PA DINE
MEDARBEJDERE

Vores produkter er som loyale, betroede medarbejdende,
der aldrig svigter dig under pres. Men som med alle andre
vigtige medarbejdere skal du passe godt pa dem, sa de
kan yde deres bedste:

® Udfgr regelmaessig afrimning og renggring, for
at sikre optimal drift og effektivitet

e Kontroller, at dgrene lukker taet, og at
teetningslister er rene og uden huller og revner

® Sgrg for regelmaessig vedligeholdelse og
renggring af kondensator og filter, da de helt
naturligt vil samle fedt og urenheder

Og husk - du behgver ikke at smaskke dgren - et kaerligt
puf er nok, sa lukker skabene helt af sig selv.



FUNKTIONALITET
MED ET FORMAL

G* produkter er designet til at opfylde alle behov og krav i det moderne professionelle

kokken.

Med en indgaende forstaelse af arbejdsmiljget og de daglige rutiner, udvikler vi
Igsninger, der er intuitive, stabile og brugervenlige.

INNOVATION I
VERDENSKLASSE

Det professionelle kekken udvikler sig
konstant - og det samme ggr vi.

Ved Igbende at fglge branchens tendenser
og den teknologiske udvikling inden

for kgling udvikler vi Igsninger, der
imgdekommer bade nutidens og fremtidens
behov i det professionelle kgkken.

Hos Gram Professional handler innovation
ikke kun om produkterne, men om hele
maden, vi udvikler, producerer og driver
vores virksomhed pa.

Det er en helhedsorienteret tilgang,

hvor funktionalitet, driftssikkerhed og
ansvarlighed gar hand i hand.

For os er innovation mere end ny teknologi.
Det er ambitionen om kontinuerligt at
skabe smartere, mere effektive og mere
baeredygtige lgsninger, der ggr en reel
forskel i hverdagen.

Som en del af vores cirkulzere tilgang Repair,
Reuse og Recycle udvikler vi produkter af hgj
kvalitet, der er skabt til at holde. Ikke kun i
ydeevne, men ogsa i levetid.

Alle produkter testes og optimeres Igbende
med fokus pa holdbarhed og driftssikkerhed.
Samtidig stgtter vi vores kunder gennem
hele produktets levetid og star altid klar med
teknisk assistance, nar der er behov for det.

COMPACT

SKABE

Fleksible og justerbare kgleskabe og frysere

Vores G* Compact skabe bestar af
energieffektive og palidelige kglere og

frysere, designet til kommercielle kgkkener,

hvor der er begraenset plads.
Den kompakte stgrrelse (595 x 642 mm)

ggr, at det passer ind naesten overalt, enten

indbygget eller som fritstdende.

Skabene er fremstillet af materialer af
hgj kvalitet og fas i tre starrelser, der
passer til sma, mellemstore og store
opbevaringsbehov.

Standard

- Fuldt professionelt kglesystem med
automatisk afrimning og hurtig
temperaturgenopretning

- Vendbar hgjrehaengt dgr med las og
ergonomisk handtag i fuld leengde

- Robuste tradhylder med anti-tilt
hyldeskinner

- Justerbare ben: 200/400 modeller (100/135
mm) 600 model (135/200 mm) eller hjul
(128 mm) (modellerne 400 og 600)

- Lavt stgjniveau
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Compact displayskabe med glasdgre er
i en klasse for sig.

De er udstyret med LED-belysning og
selvlukkende dgre, hvilket ggr dem
velegnede til udstilling af produkter og
giver et godt overblik, for eksempel i
forbindelse med selvbetjening.

De kan leveres med enten rustfri
eller hvid udvendig finish og hvid
ABS-indvendig finish, der er yderst
modstandsdygtig.

Tilvalg

. Tradhylder eller perforerede hylder i
rustfrit stal

+ Hgjre- eller venstrehasngt dgr

- Alternative ben- eller hjulstgrrelser

- Beslagsaet til vaegmontering eller
kombination af 2 produkter

. Fodpedal til dgrabning



Compact 200 Compact 400

Compact 200-modellen bruger ikke meget plads. Med lille grundareal og en lav hgjde, Compact 400-modellen er med sit lille grundareal og en hgjde pa under 190 cm et meget
passer det naesten overalt og det lave stgjniveau ggr det ideel til placering under alsidigt skab. Dets dimensioner passer til standard kgkkenelementer, og med sit lave stgjniveau
bordplader i kgkkener, barer og caféer. Produktet har jeevn temperaturfordeling og er det ideelt til placering i personalekgkkener, barer og caféer, hvor pladsen er begraenset.

hurtig temperaturgenopretning, selv ved gentagne dgrabninger.

K@LESKAB FRYSER KOLESKAB FRYSER

MODEL R200 F200 MODEL R400 F400
VARENUMMER (rustfri) 942000121 942020221 VARENUMMER (rustfri) 944000121 944020221
VARENUMMER (hvidlakeret) 942000120 942020220 VARENUMMER (hvidlakeret) 944000120 944020220
TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C 22°C/-5°C TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C -22°C/-5°C

a MAL B xDxH (mm) 595 x 642 x 830 595 x 642 x 830 MAL B x D x H (mm) 595 x 642 x 1875 595 x 642 x 1875

O ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 2 2 ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 5 5

< BRUTTOVOLUMEN (liter) 128 128 BRUTTOVOLUMEN (liter) 359 359

E NETTOVOLUMEN (liter) 78 78 NETTOVOLUMEN (liter) 266 266

Q| ST@INIVEAU (dB(A) 201 27 ST@INIVEAU (dB(A)) 345 366

" KBLEMIDDEL R600a R600a K@LEMIDDEL R600a R600a

§ KBLEKAPACITET VED -10°C (W) 120 - KBLEKAPACITET VED -10°C (W) 210

o K@LEKAPACITET VED -25°C (W) - 178 KBLEKAPACITET VED -25°C (W) - 200

rm R200 /F200 TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 62 120 TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 88 151

RS e el <) ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI At /N4 B/314 ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI B/31 c/395
KLIMAKLASSE 4 4 KLIMAKLASSE 4 4
ARLIGT ENERGIFORBRUG (KWh) 227 890 ARLIGT ENERGIFORBRUG (KWh) 325 101
R400 / F400

rustfrit stal / hvidlakeret stal

Compact 200 Display Compact 400 Display

Compact GR200 Display har de samme fordele som model R200, men med en glasdgar. Compact GR400 har de samme fordele som model R400, men nu med en glasdgr. Produktet

Den har integreret LED-belysning og kan bruges som udstillingsskab under en disk, til kan bruges som udstillingsskab til kvalitetsprodukter med hgje krav til temperaturstabilitet.

kvalitetsprodukter der kraever stabile temperaturer, eller som opbevaringsskab, hvor Med integreret LED-belysning og glasdgr kan man hurtigt og nemt fa et overblik, uden man

glasdgren giver et hurtigt og nemt overblik uden at skulle dbne dgren. behgver at dbne dgren.

DISPLAY K@OLESKAB DISPLAY K@LESKAB
MODEL GR200 MODEL GR400
VARENUMMER (rustfri) 942010321 VARENUMMER (rustfri) 944010321
VARENUMMER (hvidlakeret) 942010320 VARENUMMER (hvidlakeret) 944010320
TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C
MAL B xDxH (mm) 595 x 667 x 830 MAL B xDxH (mm) 595 x 667 x 1875
ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 2 ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 5
BRUTTOVOLUMEN (liter) 128 BRUTTOVOLUMEN (liter) 356
NETTOVOLUMEN (liter) 78 NETTOVOLUMEN (liter) 266
ST@INIVEAU (dB(A)) 33,7 ST@INIVEAU (dB(A)) 34,2
KZLEMIDDEL R600a K@LEMIDDEL R600a
K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 177 K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 210
K@LEKAPACITET VED -25°C (W) O K@LEKAPACITET VED -25°C (W) -
TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 77 TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 103
GR200
DISPLAY K@LESKAB ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI B/273 ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI D /64,7
rustfrit stal / hvidlakeret stal KLIMAKLASSE 4 KLIMAKLASSE 4
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 543 ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 677
GR400

DISPLAY KBLESKAB

rustfrit stal / hvidlakeret stal
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Compact 600

Compact 600 er det perfekte skab til kgkkener, der arbejder med GN-mal, men hvor hgjden
er begraenset, og hvor de fleste andre professionelle kgleskabe og frysere fylder for meget.
Med en hgjde pa under 2 meter (med L1 ben) og plads til GN 2/1-beholdere i dybden,
maksimerer Compact 600 udnyttelsen af det tilgeengelige kakkenrum.

KGLESKAB FRYSER

MODEL R600 F600
VARENUMMER (rustfri) 946000121 946020221
VARENUMMER (hvidlakeret) 946000120 946020220
TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C -22°C/-5°C
MAL B x D xH (mm) 695 x 868 x 2010 695 x 868 x 2010
ANTAL HYLDER (530 x 650 mm) 4 4

8 BRUTTOVOLUMEN (liter) 580 580

< NETTOVOLUMEN (liter) 421 421

E ST@INIVEAU (dB(A)) 454 464

q K@LEMIDDEL R600a R290
K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 413

% KBLEKAPACITET VED -25°C (W) - 502

5% TILSLUTNINGSEFFEKT (W) 261 398

m ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI C/402 C/ 445
KLIMAKLASSE 5 5
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 523 1578

R600 /F600

rustfrit stal / hvidlakeret stal

Compact 600 Display LA v I

Compact GR600 Display kgleskab tilbyder alle fordelene ved R600-modellen, nu med

glasdgr. Det kan fungere som udstillingsskab til produkter med hgj efterspgrgsel, der kraever

stabile temperaturer. Eller som opbevaringsplads, hvor glasdgren og integreret LED lys giver ST R¢ M Fo R B R U G
et hurtigt og nemt overblik — uden at skulle abne dgren.

Nyere kgleskabe og frysere har et meget lavere stramforbrug

DISPLAY KOLESKAS end aeldre modeller. Vi arbejder Iebende pa at optimere

MODEL GR600 energieffektiviteten i alle vores produkter.
VARENUMMER (rustfri) 946010321
VARENUMMER (hvidlakeret) 946010320 Selvom nye skabe bruger mindre strgm, er der stadig ting du

) kan ggre for at reducere forbruget yderligere:
TEMPERATUROMRADE +2°C/+12°C
MAL B xDxH (mm) 695 x 868 x 2010
ANTAL HYLDER (530 x 650 ) 4 o . . .

revEmm ® Undga at indstille temperaturen for lavt, hvis det

BRUTTOVOLUMEN (iter) 580 ikke er ngdvendigt, da dette gger stremforbruget.
NETTOVOLUMEN (liter) 421
ST@INIVEAU (dB(A)) 45 ® Placer ikke dine apparater for taet pa varmekilder,
KEEMBEEL — sasom ovne og radiatorer, da dette kan gge behovet
K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 413 for afk¢||ng'

KOLEKAPACITET VED -25°C (W) ® Hyppig dbning af dgren vil medfere mere is

TILSLVRINSEEAREr (8% 228 omkring fordamperen, og det kan vaere ngdvendigt
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI D /70, at afrime ekstra, for at sikre optimal drift.
KLIMAKLASSE 4

GR600 ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 912

DISPLAY KOLESKAB

stainless / white painted steel
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125 AR MED GRAM

| 2026 fejrer vi vores 125-ars jubilaeum.
Siden 1901 har vi udviklet og produceret kompromislgst professionelt kgleudstyr pa
vores fabrik i Vojens, Danmark.

Historien om Gram begyndte i Vojens i 1901, da en lokal maskinhal tog de fgrste
skridt ind i kgleteknologi. | begyndelsen fremstillede brgdrene Hans og Aage Gram
maskiner til maelkekgling til mejeribranchen. Det var en industri med vokseveaerk og
Brgdrene Gram blev en vigtig og ferende producent af kgle- og fryseanlaeg — og i 1937
kom de fgrste serieproducerede kgleskabe pa markedet.

Siden da har vi udviklet os til en specialiseret producent af kgle- og fryselgsninger,
kendt internationalt for hgj kvalitet og palidelighed.

Selvom vores produkter er helt i top, er Gram Professional helt nede pa jorden.
Vores arbejdsplads er praeget af en familiser og jovial kultur. Den er formet af vores
sgnderjyske rgdder, hvor jordbundenhed og venlighed er vigtige pejlemaerker i
relationen mellem mennesker.

Vi ved at vores produkter holder og er blandt verdens bedste.
Det giver os en tryghed og tro pa det vi ggr: At vi fortsat producerer best-in-class kgle-
og fryseskabe lige dér hvor det hele startede i en maskinhal i Vojens for 125 ar siden.

Vi er stolte over at vi, med godt handvaerk og kvalitet, bidrager til serveringen af gode
maltider mellem mennesker, dag efter dag.

Velbekomme!




GASTRO
DREVET AF TRADITION BORDE

Fleksible Igsninger - hvor ydeevne mgder praktisk anvendelighed

G* produktserien repraesenterer artiers ekspertise inden

for professionel kgleteknologi. Med udgangspunkt i en lang I travle kommmercielle kgkkener er effektivitet Gastro-bordene tilbyder en lang raekke
tradition for skandinavisk handvaerk og ingenigrarbejde og smart organisering afggrende. Med tilpasningsmuligheder, der passer til dit
Gastro-borde har du alt hvad du har brug for, kakkens behov.

er Gt indbegrebet af den naeste generation af high-

performance Igsninger til det professionelle kgkken. lige ved handen.

De er designet til at blive placeret direkte

Kernen i alle G* produkter er vores kompromislgse fokus D¢rene'er nemme at ébpe og Iukke, og mod en vaeg, under en b?rdplade, paen '

pa kvalitet, funktionalitet og innovation — tre principper, der hyldesklnoner med _ant|'—t|It—fu!’1kt|on ;lkrer, at sokkel eller som en fritstdende gnhed, hV|.Iket

afspejles i alt, hvad vi ger. du kan handtere dine ingredienser sikkert ggr dem alsidige og nemme at integrere i
og hurtigt. din kgkkenindretning.
Vores energieffektive og stabile kagle- og De afrundede hjgrner og aftagelige
fryseborde er bygget til intensiv brug og magnetiske taetningslister, ggr det nemt at
kan klare hyppige dgrabninger, samtidig renggre og opretholde en optimal hygiejne.
med at de opretholder en jeevn og konstant Og den automatiske og hurtige afrimning
temperatur i hele bordet. sikrer stabil drift, s du kan fokusere pa det

vigtigste — maden.

Standard

- Rustfrit stal indvendigt og udvendigt
- 2 tradhylder i rustfrit stal pr. sektion

- Anti-tilt hyldeskinner

- 50 mm isoleret bordplade

- Vendbare selvlukkende dgre med
ergonomiske handtag

- Aftagelige magnetiske teetningslister

pa dgrene
KVALI I E I E N I AL E R - Justerbare ben (135/200 mm) eller hjul (128 mm)
Tilvalg
. Skuffer: 2 x 1/2 eller 3 x 1/3 skuffer pr. sektion

(kun kgleborde)
- Bordplade: Vaelg mellem plan bordplade uden
Vi insisterer pa at levere kvalitet, ikke kun i vores produkter, men i alt, bagkant, med 50 mm bagkant eller med
hvad vi ggr. Det kendetegner alle aspekter af vores arbejde - fra design og isoleret top (til placering under en bordplade)
produktion til kundeservice. - Alternative ben- eller hjulstgrrelser
For at understrege dette engagement, tilbyder vi op til 5 ars garanti pa + Elektrisk haeve-szenkesystem

reservedele og garanterer tilgaengeligheden af reservedele i mindst 10 ar. ’ l'f;’;:iisdﬁg:emme med CO2 eller andre

Vi er stolte af det vi laver, og overholder selvfglgelig internationale
kvalitetsstandarder som ISO 9001 og ISO 14001.
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PRAECISIONSKOLING |
ALLE HIORNER AF DIT
KOKKEN

C2/F2 C3/F3 e .

ST —-— S Med vores Gastro k?orde karj du nemt og hurtigt fa adgang til dine preppede . '
ingredienser, garniture og tilbehgr til dine serveringer, uden at du behgver at vige fra dit
arbejdsomrade.

Med et udvidet temperaturomrade (-5/ +12 °C) er kglebordene fleksible og ideelle til
opbevaring af dine fgdevarer, uanset om det er fisk og skaldyr eller delikate urter og
toppings.
De er designet med ergonomi og effektivitet for gje, og du kan tilpasse dem efter dine
behov, med mange forskellige muligheder, sa de passer perfekt til dit kgkken.
g Vaelg mellem 2, 3 eller 4 sektioner med dgre eller skuffer (kun kgleborde) med
n brugervenlige handtag, der sikrer hurtig adgang, samt en raekke andre muligheder for
5' at tilpasse produkterne til dine gnsker.
O C4 [ F4
w 4 -sektion chiller / fryser
@)
Py
)
m
CHILLER || FRYSER || CHILLER || FRYSER || CHILLER || FRYSER
MODEL c2 F2 3} F3 C4 F4
TEMPERATUROMRADE -5°C/+12°C -25°C/-5°C -5°C/+12°C -25°C/-5°C -5°C/+12°C -25°C/-5°C

»
o
o
@
@

ANTAL HYLDER (325 x 530 mm) 4

NETTOVOLUMEN (liter) 192 192 288 288 384 384

KBLEMIDDEL R290 R290 ‘ R290 ‘ R290 ‘ R290 R290

K@LEKAPACITET VED -25°C (W) - 553 = 553 = 612

ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI A/209 C/ 46,8 A/210 D/53] A/232 D/56

ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 476 1638 553 2158 644 2587

*Hgjde fra 800-950 mm afhaengigt af valg af ben
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REUSE, REPAIR &

RECYCLE

Kgleindustrien har et betydeligt klimaaftryk,
og som producent tager vi ansvar for den
pavirkning, vores produkter har. Derfor
arbejder vi Isbende og malrettet med at
reducere vores miljg- og klimaaftryk og
traeffer bevidste valg, der styrker bade
kvaliteten og ansvarligheden i alt, hvad vi
gor.

Vi udvikler energieffektive produkter,
minimerer spild i fremstillingen og

anvender udelukkende naturlige kglemidler.

Stalet i vores kabinetter bestar primaert

af genbrugsstal, og pa vores fabrik, i
Vojens i Danmark, kommer 82 procent af
elektriciteten fra vedvarende energikilder.

Produkterne er designet med omtanke
for bade produktion, anvendelse og
bortskaffelse. Vi samarbejder taet med
kokke, bagere og serviceteknikere,
som dagligt arbejder med vores udstyr.
Det giver os en dyb forstaelse for hele
produktets livscyklus og sikrer, at
komponenter let kan repareres eller

udskiftes, nar behovet opstar. Reservedele
er garanteret og tilgeengelige i mindst ti ar.

Denne tilgang ligger til grund for hg;j
kvalitet, driftssikkerhed og lang levetid. Og
nar produkterne efter mange ars trofast
tjeneste skal udskiftes, er de konstrueret,
sa de nemt kan skilles ad, og stgrstedelen
af materialerne kan genanvendes.

Det giver mening for os, for vores kunder
og for vores fzelles fremtid.

PROCESS

SKABE

Blaest- og shockkgling for optimal fedevaresikkerhed

Feelles for alle Process-modeller er den
hgje kvalitet, moderne kgleteknologi og
muligheden for integration i eksisterende
processer og arbejdsmiljger.

Med kraftfulde og effektive ventilatorer er
G™* Process skabe det rigtige valg til ethvert
kgkken, hvor fgdevaresikkerhed, hygiejne og
hastighed er afggrende.
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Vores Process kgleskabe og frysere er
designet til at opfylde de hgjeste kray,
uanset om det drejer sig om hurtig
nedkgling, preecis temperaturregulering
eller sikker opbevaring i falsomme miljger.
Vi tilbyder Igsninger, der kombinerer
palidelighed, fleksibilitet og energieffektiv
drift.

Uanset om det er til storkgkkener, bagerier,
konditorier eller fedevareindustrien, sa
findes der et skab, der passer til dine behov.
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PROCESS BC50 BLAST CHILLER

En kraftig roll-in blaestkgler med en kapacitet
pa op til 60 kg. Med et gennemfgrt design og
intelligent styring, er BC50 et sikkert valg til
kommercielle kgkkener, der har brug for hurtig
og sikker afkgling i en effektiv hverdag.

Nedkglingsen styres af den integrerede
indstiksfgler, der sikrer en ngjagtig kontrolleret
proces og hgj fedevaresikkerhed.

BC50 kan placeres direkte pa gulvet, sa vogne
kan rulles ind i skabet, hvilket giver et bedre
arbejdsmiljg, da man ikke behgver at lgfte de
tunge gastrobakker manuelt. Den kan ogsa
tilpasses til en vogn til Rational-ovhe SCC/CPC
201 eller COMBI 20 1/1.

Standard
- Maksimal kapacitet: 60 kg
- Robust konstruktion i rustfrit stal

- Hgjrehaengt dgr med las og praktisk
snaphandtag

- Kraftige blzesere til effektiv kgling
.- Effektiv fordamper

BC50

blast chiller

Tilvalg

- Fas ogsa med vandkglet kondensator

- Kan fas til fjerninstallation med CO2 eller
andre kglemidler

- Tilpasningsseet til Rational ovne: SCC/CPC 201

og COMBI 2011

BC50
MODEL BC50H S
VARENUMMER 940500110
TEMPERATUROMRADE -25°C/+10°C
MAL B xDxH (mm) 780 x 1030 x 2215
BRUTTOVOLUMEN (liter) 970
NETTOVOLUMEN (liter) 630
ST@INIVEAU (dB(A))
K@LEMIDDEL R452A

K@LEKAPACITET VED -10°C (W)
K@LEKAPACITET VED -25°C (W)
TILSLUTNINGSEFFEKT (W)
KLIMAKLASSE

MAX. BELASTNINGSKAPACITET (kg) fra +70°C til +3°C pa 90 min.
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4588

30M

60

shock chiller, rustfrit stal

GN 1/

GN 1/

SC500 SC710

shock chiller, rustfrit stal

Standard
- 3 kgleprogrammer: tidsindstillet, kraftig eller

skdnsom

- Temperaturomrade -30°C til +10°C
- Automatisk optgning
- Kgleskab/fryser med opbevarings- og

optgningsenhed i ét

- Kraftige ventilatorer og effektiv fordamper
- 5 hylder i rustfrit stal

- Effektiv LED-belysning

- Fodpedal til abning af dgren

- Justerbare ben (135/200 mm) eller hjul (128 mm)

PROCESS SC500 & SC710 SHOCK CHILLER
Multifunktionelle skabe til det moderne
produktionskgkken — nar fleksibilitet og funktionalitet
er nggleordene. Begge modeller har samme
funktioner, men fas i forskellige stgrrelser og kapacitet.

Med tre forskellige kgleprogrammer — tidsindstillet,
kraftig eller skansom nedkgling til en indstillet
temperatur - far kskkenet fuld kontrol over
fedevaresikkerheden og kvaliteten.

Skabet kan bade bruges til optgning, nedkgling

og som almindeligt kgle- eller fryseskab med
temperaturer fra -30 °C til +10 °C, hvilket ggr det ideelt
som en fleksibel backup-lgsning i travle perioder.

Nar den planlagte kglecyklus er afsluttet, vender
skabet automatisk tilbage til at opbevare produkterne
ved den valgte temperatur.

Et alsidigt valg til kekkener, der kraever bade kgle- og
frysekapacitet samt ekstra opbevaringsplads — uden at
ga pa kompromis med kvalitet eller kontrol.

Tilvalg

- Kan leveres til remote med CO2 eller andre
kglemidler

- Remote produkter kan leveres med
hygiejnetag

| SC500 | sc710
MODEL SC500 SC710
VARENUMMER 945180120 947180120
TEMPERATUROMRADE -30°C/+10°C -30°C/+10°C
MAL B x D x H (mm) 600 x 855 x 2125* 820 x 785 x 2125*
ANTAL HYLDER 5 (400 x 600) 5 (650 x 530)
BRUTTOVOLUMEN (liter) 465 614
NETTOVOLUMEN (liter) 3219 451

ST@INIVEAU (dB(A))

K@LEMIDDEL

KBLEKAPACITET VED -10°C (W)
K@LEKAPACITET VED -25°C (W)
TILSLUTNINGSEFFEKT (W)
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI
KLIMAKLASSE

MAX. BELASTNINGSKAPACITET (kg) fra +60°C til +8°C pa 4 timer

*Hgjde med L1 ben: 2090 mm

R290

1705

1025
230V, 50 HZ / 5,66A
5
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R290

2326

1523
230V, 50 HZ / 8,24A
5

50
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Gram Professional ApS
Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danmark

www.gram-professional.com
+45 73201200

sales@gram-professional.com
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