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BAKER 500 LAGERSKAB

BAKER 500 er et robust og palideligt opbevaringsskab, udviklet til den
kraevende daglige brug i professionelle bagerier og konditorier. Det tilbyder
hgj temperaturstabilitet og hurtig temperaturgenvinding, selv ved hyppige
derabninger.

Kgleskabet har et udvidet temperaturomrade fra -5 °C til +12 °C og terkeling,
som sikrer minimal kondens pa kager og konditorvarer, mens fryseren
deekker omradet fra -25 °C til -5 °C, hvilket giver stor fleksibilitet og mange
anvendelsesmuligheder i den daglige drift.

Det kan rumme 25 bageriplader i standardstgrrelsen 40 x 60 cm, og med en
udvendig bredde pa 600 mm passer det ind i bagerier med begraenset plads.

Designet er gennemtaenkt ergonomisk med integreret handtag i derens fulde
hgjde, en robust fodpedal og selvlukkende funktion. De afrundede hjagrner og
den aftagelige magnetiske dertaetningsliste gar det nemt at opretholde optimal
hygiejne.

Det intuitive og intelligente kontrolpanel er let at betjene, optimerer
driftssikkerheden og sikrer et lavt energiforbrug.

Standardudstyr:

* Indvendig og udvendig i rustfrit stal

*  Vendbar, hgjrehaengt selviukkende dgr med las

«  Praktisk vendbar fodpedal til dgrabning

»  Aftagelig kraftig dgrteetningsliste

* Justerbare ben: 135/200 mm

*  Ventileret kalesystem

*  Alle kgleskabe har udvidet temperaturomrade og terkel
»  Effektiv LED-belysning

* 25 saet hyldeskinner

Tilvalg:
*  Venstrehaengt der
» Alternative ben- og hjulstarrelser

KOLESKAB FRYSESKAB
-5/+12°C -25/-5°C

PRODUKTNAVN BAKER C500 BAKER F500
VARENUMMER 945010120 945020220
RUMINDHOLD (liter, brutto / netto) 465/314 465/314
ENERGIEFFEKTIVITETSKLASSE / EEI B/32,1 C1449
ARLIGT ENERGIFORBRUG (kWh) 359 1355
LYDNIVEAU (db(A)) 48,9 48,9 o
K@LEKAPACITET VED -10°C (W) 410 %
K@LEKAPACITET VED -25°C (W) - 499 @)
KLIMAKLASSE 5 5 =
MAL B x D x H (mm) 600 x 855 x 2125 600 x 855 x 2125 §
BRUTTO VAGT (kg) 131,5 132 E
K@LEMIDDEL / FYLDNING R290/85¢ R290/ 145 g O
GWP / Co2 AKVIVALENT 3/0,000255 t 3/0,000435 t E
ELTILSLUTNING 230V, 50 Hz, 1,21 A 230V, 50 Hz, 2,52 A w
TILSLUTNINGS EFFEKT (w) 256 418
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2 Det maksimale antal bageplader, der kan vaere i denne model, (_J
er: w
26 plader med 50 mm afstand %

16 plader med 75 mm afstand
13 plader med 100 mm afstand
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