
Productnaam SF900 PLUS G S RA L2 25B Aansluiting 230 V, 50 Hz, 9,09A

Producttype Professionele shock vriezer Aansluitwaarde 1526 Watt

Temperatuurbereik -30/+10°C Garantie 5 jaar

Volume (bruto / netto bruikbaar) 949 / 833 L Klimaatklasse 5 (40°C/40% RH)

Afmeting (BxDxH) 820x1065x2240 mm Deurtype Geisoleerde dichte deur

Materiaal (uitwending / inwendig) Rvs / rvs Plaatsteunen 25 paar plaatsteunen voor plaatmaat 
60x80 cm

Bruto gewicht 186 kg Max. aantal bakplaten 53 stuks (60x80 cm)

Koelmiddel / vulgewicht R290 / 2x247 g Uitgerust met Rechtsdraaiende omkeerbare deur, 
zelfsluitend, voetpedaal, 25 paar 
plaatsteunen en LED-verlichting.

GWP / Co2 equivalent 3 / 0,001482 t Uitvoeringsmogelijkheden Deur (links of rechts), wielen in plaats 
van poten.

Koelcapaciteit bij -25°C 1884 Watt

Baker SF900 Shock Vriezer
Artikelnummer: 949090520
Onze professionele proceskasten zijn ontworpen om aan de dagelijkse 
behoeften van de bakkerij te voldoen. De Baker SF900 is een duurzame 
en betrouwbare hoogwaardige shock vriezer met veelzijdige 
toepassingen, gebouwd voor veeleisend professioneel gebruik. Lage 
bedrijfskosten, hoge temperatuurstabiliteit en eenvoudige reiniging 
maken deze shock vriezer tot de ideale partner voor professionele 
gebruikers.

PRAKTISCHE DETAILS, GOEDE ERGONOMIE EN EENVOUDIGE REINIGING
Elektronische bediening met standaard- en individuele programma’s, 
een ergonomische handgreep, eenvoudig te reinigen roestvrijstalen 
oppervlak en een intuïtief bedieningspaneel met touchscreen voor 
gebruiksvriendelijke dagelijkse bediening zijn slechts enkele van de vele 
voordelen van deze shock vriezer.

DUURZAAMHEID EN MINIMALE MILIEU IMPACT 
Alle G+ producten worden gemaakt in Denemarken in samenwerking 
met regionale leveranciers, milieuvriendelijke productieprocessen, 
ergonomische werkplekken en een energievoorziening op basis van 
hernieuwbare energiebronnen maken de productie van G+ producten 
tot een van de meest geavanceerde in de branche.

GELIJKMATIGE TEMPERATUURVERDELING
De shock vriezer is voorzien van een krachtig, geventileerd koelsysteem, 
wat zorgt voor een goede snelle invriezing van de deegproducten.

WAT IS G+?
G+ is Gram Professional ApS’s merknaam voor professionele koel- en 
vrieskasten voor de opslag van voedsel. 
‘G’ symboliseert onze oorsprong in de Deense Gram Groep. 
‘+’ symboliseert dat innovatie deel uitmaakt van ons DNA en dat we ons 
voortdurend blijven ontwikkelen, zodat we altijd kunnen voldoen aan de 
behoeften en verwachtingen van de klant.
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