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BAKER GA900 FRYSE-/RASKESKAB
GA900 understøtter alsidige arbejdsgange i professionelle bagerier, hvor der 
stilles de højeste krav. Et avanceret luftcirkulationssystem sikrer jævn fordeling 
og præcis styring af temperatur og luftfugtighed, mens den isolerede dør 
hjælper med at opretholde stabile driftsforhold gennem hele hæveprocessen.

Den intuitive 7” touchskærm gør det muligt at programmere og justere 
procesparametre, herunder tid, temperatur og relativ luftfugtighed for hvert trin 
i cyklussen. Brug en af de forprogrammerede standard processer eller lav din 
egen.

GA900 er velegnet til mellemstore produktioner, og de indvendige 
hyldeskinner fås i forskellige konfigurationer afhængigt af størrelsen på de 
anvendte bageplader. 
Vælg mellem 60 × 80 cm, 47 × 63 cm / 46 × 61 cm eller 50 × 80 cm.

Med indvendig og udvendig udførelse i rustfrit stål, afrundede hjørner og 
aftagelig magnetisk dørtætningsliste er det nemt at opretholde optimal 
hygiejne.

Standardudstyr:
•	 Indvendig og udvendig i rustfrit stål
•	 Avanceret luftcirkulationssystem
•	 Brugervenlig 7” touchskærm med både indbyggede standardprogrammer 

og brugerdefinerede programmer
•	 Individuel styring af temperatur og relativ luftfugtighed
•	 Isoleret dør
•	 Praktisk vendbar fodpedal til døråbning
•	 25 sæt hyldeskinner
•	 Naturligt kølemiddel R290

Bemærk venligst: Særlige forhold ved installation/opsætning:
•	 Installationsstedet skal være plant og i vater (juster produktets ben)
•	 ¾” vandtilslutning og DN32 afløbstilslutning er påkrævet
•	 Sørg for, at vandkvaliteten opfylder kravene før installationen
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FRYSE-/RASKESKAB  
-25/+40°C

PRODUKTNAVN BAKER GA900

VARENUMMER (bakkestr.: 47 x 63 cm / 46 x 61 cm : 25A) 949100425

VARENUMMER (bakkestr.: 60 x 80 cm : 25B) 949100420

VARENUMMER (bakkestr.: 50 x 80 cm : 25D) 949100426

RUMINDHOLD (liter, brutto / netto) 949 / 833

KØLEKAPACITET VED -25°C (W) 882

KLIMAKLASSE 5

MÅL  B x D x H (mm) 820 x 1065 x 2305

BRUTTO VÆGT (kg) 189

KØLEMIDDEL / FYLDNING R290 / 149 g

GWP / Co2 ÆKVIVALENT 3 / 0,000447 t

ELTILSLUTNING 230 V, 50 Hz, 11,38 A

TILSLUTNINGS EFFEKT (w) 2555
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Critical Component:

All rights to this drawing belongs to Gram Scientific. cf. law of Copyrights. Thus the drawing should not without our written
permission be copied presented or passed over to a third person. Misuse will lead to prosecution.
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BAKER GA900 FRYSE-/RASKESKAB

Det maksimale antal bageplader, der kan være i denne model, er:
Bageplade: 60 x 80 cm, 47 x 63 cm / 46 x 61 cm and 50 x 80 cm:
26 plader med 50 mm afstand
16 plader med 75 mm afstand
13 plader med 100 mm afstand

Bageplade: 60 x 40 cm: 	  
52 plader med 50 mm afstand 
34 plader med 75 mm afstand
26 plader med 100 mm afstand


