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GASTRO KUHL/TIEFK

Der Gastro Kihl-/Tiefkihltisch wurde fiir den intensiven
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UHLTISCHE C4 & F4

Einsatz mit haufigen Turéffnungen und hohen

Anforderungen an die Temperaturstabilitat entwickelt. Die Kiihlversion verfiigt Gber einen erweiterten
Temperaturbereich von -5 bis +12 °C, wahrend die Tiefkihlversion einen Bereich von -25 bis -5 °C abdeckt.
Ein robuster Arbeitspartner, der Ihnen viele Jahre lang zuverlassige Dienste leisten wird.

Mit GN 1/1-Abmessungen in jedem Fach kénnen GN-Behalter direkt auf die Auflageschienen gestellt oder
mehrere kleinere Behalter auf den robusten Drahtrosten platziert werden.

Die Tische sind mit einer intuitiven und intelligenten Steuerung ausgestattet, die einen optimalen Betrieb
und einen niedrigen Energieverbrauch gewahrleistet. Die praktischen Turgriffe und selbstschlieRenden
Turen sorgen fur eine gute Ergonomie, wahrend die abgerundeten Ecken und die abnehmbaren

magnetischen Dichtungen eine einfache Reinigung und

optimale Hygiene ermdglichen.

Die Gerate kdnnen mit verschiedenen Optionen wie Schubladen, Arbeitsplatten, Fiiken und Rollen

ausgestattet werden.

Standardausstattung:

* Innen- und AuBRenseiten aus Edelstahl

*  Robuste Arbeitsplatte mit voll ausgeschaumtem
Korpus

* 4 x 2 Edelstahldrahtroste mit Kippschutz

«  Turen mit Selbstschlief3funktion

*  Abnehmbare, robuste Turdichtung

*  Hohenverstellbare Fule (135-200 mm) oder Rollen
(128 mm)

Optionale Ausstattung:

* 2 oder 3 ausziehbare Schubladen Uber die
gesamte Breite pro Fach (nur Kihlversion)

*  Zusatzliche Drahtroste und Auflageschienen

«  Perforierte Edelstahlroste

*  Turanschlag links

»  Schloss fur Tiren und Schubladen

*  Verschiedene Rollen- und FuRRoptionen

»  Verschiedene Arbeitsplattenoptionen,
einschliellich Saladette

. Fir Remote-Installation erhaltlich

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Denmark - T: +49 40 57290401, M: vertrieb@gram-professional.com

PRODUKTNAME
ARTIKELNUMMER

VOLUMEN (liter, brutto/netto)
ANZAHL REGALE
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE / EEI
ENERGIEVERBRACH (kWh/Jahr)
GERAUSCHNIVEAU (Db (A))
KALTELEISTUNG BEI -10°C (W)
KALTELEISTUNG BEI -25°C (W)
KLIMAKLASSE

MASSE B x T x H (mm)
BRUTTOGEWICHT (kg)
KALTEMITTEL / FULLUNG

GWP / Co2 AQUIVALENT
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
ANSCHLUSSLEISTUNG (W)

KUHLTISCH
-5/+12°C
C4
940410120
668 / 539
8
A/23,2
644
43,8
225
5 (40°C/40% RH)
2163x700x885
189
R290 /0,097 kg
3/0,000291 t
230V, 50 Hz /2,06 A
218

G* ist eine danische Merke der Gram Professional

TIEFKUHLTISCH
-25/-5°C
F4
940420220
668 / 539
8
D /56,0
2587
48,7
612
5 (40°C/40% RH)
2163x700x885
189
R290 /0,060 kg
3/0,000180 t
230V, 50 Hz /3,01 A
437
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GASTRO Kuhl/Tiefkuhltische C4 & F4
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Verschiedene Schubladenoptionen Verschiedene Rollen- und FuRoptionen
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Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Denmark - T: +49 40 57290401, M: vertrieb@gram-professional.com
G* ist eine danische Merke der Gram Professional




