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BAKER 900 LAGERSCHRANK

BAKER 900 ist ein robuster und zuverlassiger Lagerschrank, der sich

ideal flr professionelle Backereien und Konditoreien mit hohem taglichem
Produktionsvolumen eignet. Der Schrank bietet eine hohe Temperaturstabilitat und
eine schnelle Temperaturerholung, selbst bei haufigen Tiroffnungen.

Der Sahne-Klimaschrank verfugt Uber einen erweiterten Temperaturbereich

von -5 °C bis +12 °C sowie eine stabile Trockenkiihlung, die eine minimale
Kondensatbildung auf Kuchen und Backwaren gewahrleistet, wahrend der
Lagerfroster den Bereich von -25 °C bis -5 °C abdeckt. Dies gewahrleistet eine
hohe Flexibilitat und vielfaltige Einsatzmoglichkeiten im téglichen Betrieb.

Das Kuhlsystem ist fiir die Verarbeitung grofer Teigmengen optimiert, und der
Verdampfer wurde besonders robust ausgelegt, um der sauren Umgebung bei der
Sauerteigherstellung standzuhalten.

Die internen Auflageschienen kénnen fur verschiedene BackblechgréRen
konfiguriert werden: 60 x 80 cm, 60 x 40 cm oder 50 x 80 cm. Das Design ist
durchdacht und ergonomisch mit integriertem Griff iber die gesamte Tirhdhe,
robuster FuRpedal6ffnung und SelbstschlieRmechanismus. Die abgerundeten
Ecken und die abnehmbaren magnetischen Tirdichtungen erleichtern die
Einhaltung optimaler Hygienestandards.

Das intuitive und intelligente Bedienfeld ist einfach zu bedienen, optimiert die
Betriebssicherheit und gewahrleistet einen niedrigen Energieverbrauch.

Standardausstattung:

« Edelstahl innen und aulen

* Rechts angeschlagene, reversible Tir mit SelbstschlieRfunktion und Schloss

«  Praktischer, reversibler FuRpedal-Turéffner

*  Verstellbare FuRe: 135/200 mm

*  Abnehmbare robuste Magnetdichtung

+  Beliiftetes Kiihlsystem

« Alle Kihlschranke verfligen Uber einen erweiterten Temperaturbereich und
Trockenkihlung

»  Effiziente LED-Beleuchtung

« 25 Paar Auflageschienen

Optionale Ausstattung:

* Links angeschlagene Tur

»  Alternative FuR- und Rollenausfiihrungen

»  Breite Auflageschienen fiir Backbleche in folgenden Grofien:
60 x 40 cm, 50 x 80 cm oder 60 x 80 cm

SAHNE-KLIMASCHRANK LAGERFROSTER
-5/+12°C -25/-5°C

PRODUKTNAME BAKER C900 BAKER F900
ARTIKELNUMMER (Tablettgrofe: 60 x 80 cm : 258) 949010120 969020220
ARTIKELNUMMER (Tablettgréfe: 50 x 80 cm : 25D) 949010127 949020230
VOLUMEN (iter, brutto/netto) 949/ 660 949/ 661 =
ENERGIEEFFIZIENZKLASSE / EEI C/396 D/61,2 N
ENERGIEVERBRAUCH (KWh/Jahr) 661 2849 CZ>
GERAUSCHNIVEAU (db(A)) 489 489 =
KALTELEISTUNG BEI -10°C (W) 627 = §
KALTELEISTUNG BEI -25°C (W) - 882 T
KLIMAKLASSE 5 5 N
MARE B x Tx H (mm) 820 x 1065 x 2205 820 x 1065 x 2205 H_J
BRUTTOGEWICHT (kg) 184,2 186 N
KALTEMITTEL / FULLUNG R290 / 145 g R290/149 g
GWP / Co2 AQUIVALENT 3/0,000435 t 3/0,000447 t
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS 230 V, 50 Hz, 2,38 A 230V, 50 Hz, 4,57 A
ANSCHLUSSLEISTUNG (w) 547 736

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danemark - T: +45 7320 1200, M: sales@gram-professional.com
G™ ist eine danische Brand von Gram Professional




-+

= GRAM PROFESSIONAL

ADE IN

1
up
<

O

BAKER 900 LAGERSCHRANK

820

ENMARK

I | 2
O [ ) E
| Y
6"
I o
] IYe)
4 X L 15
o] i
0] [ q
0
0
0
0
0
0
o © 0
~ 0 =
§ 8 g u % 9
0 I\
0 N~
0 i
0
0
0
0 o |
0
0
0
0
0
0
0
0
_b d)
) | \
< 0 i ] g
i 3 0
[Te}
' »
A 0 A 1
o
= |
Fl i
o} [Te} [}
8 8 8 c1 c2 C3 L1 L2
A
) 360° i é %
1 |
[ ! Die Anzahl der Backbleche, die in dieses Modell passen, betragt:
1 678 A < BlechgroRen 60 x 80 cm, 47 x 63 cm / 46 x 61 cm und 50 x 80 cm:
o 26 Bleche mit 50 mm Abstand

16 Bleche mit 75 mm Abstand
13 Bleche mit 100 mm Abstand

BackblechgrofRe 60 x 40 cm:

52 Backbleche mit 50 mm Abstand
34 Backbleche mit 75 mm Abstand
26 Backbleche mit 100 mm Abstand
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